
Un nouveau cahier des charges déposé à l’INAO pour 
enrichir la gamme. Les Premières Côtes de Bordeaux 
dessinent leur avenir. 

Ancrée dans l’histoire viticole girondine depuis sa reconnaissance officielle en 1937, l’AOC 
Premières Côtes de Bordeaux amorce un virage stratégique sans précédent. Conduite par une 
nouvelle génération de vignerons, animée par des envies d’adaptation et de modernité, 
l’appellation fait évoluer son cahier des charges. Ce projet d'avenir s'appuie légitimement 
sur une cartographie scientifique de ses sols, confirmant la qualité et l’adaptabilité du terroir 
propice à produire tous types de vins. 

Un territoire viticole historique porté par une dynamique 
syndicale et familiale. 

Né d'un premier syndicat créé dès 1880, le vignoble des Premières Côtes de Bordeaux, situé  
sur un terroir de plus de 7 000 hectares éligibles, se distingue par un élan collectif et une 
passion familiale transmis au fil des générations, réunis autour d’un vin chaleureux et 
fédérateur. Grâce à cette solidarité, l'appellation conjugue plus que jamais une haute exigence 
de qualité (entre modernité, science et traditions) et une authentique hospitalité privilégiant 
toujours le plaisir et le partage. 

Si l'appellation s'est concentrée ces dernières décennies 
sur ses vins blancs doux (et ses rouges jusqu’en 2008), 
confirmation est faite que la production de grands vins 
blancs secs fait également partie intégrante de son 
ADN et de ses usages ancestraux. Aujourd’hui, les 
vignerons s’appuient sur cet héritage et la science pour 
redonner à leur AOC historique toute sa diversité 
originelle. 

Une étude de terroir inédite : la science valide le potentiel 
agronomique de la région. 

En mai 2023, une étude pédoclimatique approfondie a été réalisée par Bordeaux Sciences 
Agro. Ses résultats sont sans appel : plus de 70 % de la surface de l’aire de production 
présente un potentiel "favorable" à "extrêmement favorable" pour la production de vins 
rouges (sur des sols de graves, d'argiles et de calcaires idéalement drainés en coteaux).  

Un t de vie ere ceaux  Gne



Cette étude vient également confirmer la vision d’illustres figures de la viticulture sur le potentiel 
des grands vins blancs. C'est le cas du regretté professeur et œnologue Denis Dubourdieu 
qui, dès les années 1970 au Château Reynon, avait prouvé que ces sols calcaires et argilo-
calcaires pouvaient donner naissance à des vins blancs secs d'une fraîcheur et d'une finesse 
exceptionnelles. Dans cette même lignée, les travaux du professeur Philippe Darriet, de 
l'Institut des Sciences de la Vigne et du Vin (ISVV) de Bordeaux, mettent en lumière la 
singularité remarquable du sémillon sur notre terroir.  

Une adaptabilité au cœur des enjeux de demain : 

Ces résultats valident scientifiquement la transition vers une nouvelle typicité de nos vins.  
Face au défi du changement climatique, la complémentarité de nos terroirs avec un 
encépagement ciblé, s’impose comme une évidence. En tirant parti de cycles plus tardifs et 
de zones préservées, nos vignerons garantissent une qualité constante tout en répondant aux 
nouvelles attentes du marché : des profils plus frais, plus accessibles et faciles à consommer. 

Rencontres immersives : séduire les marchés européens par le 
partage de notre art de vivre. 

Au-delà des évolutions réglementaires, cette nouvelle feuille de route portée par l’ODG des 
Premières Côtes de Bordeaux et Cadillac intègre un volet commercial majeur dédié à 

l'export. Un accompagnement sur mesure est ainsi déployé 
pour guider les vignerons sur des marchés européens 
stratégiques, avec un accent particulier mis sur la Suisse, l’Italie, 
le Royaume-Uni et l'Allemagne. Pour séduire les acheteurs 
étrangers, l'ODG a choisi l'immersion et l’art de vivre à travers 
l'organisation, directement dans les pays cibles, de rencontres 
professionnelles exclusives. Conçus sous le signe du partage, ces 
événements, allant de masterclasses thématiques à des dîners 
d'accords mets et vins, permettent de valoriser la diversité de la 
gamme dans des moments d’échanges conviviaux et 
chaleureux à l’image de nos viticulteurs passionnés. 

Horizon 2028 : un nouveau cahier des charges déposé à l’INAO 
pour enrichir la gamme et développer la notoriété. 

Validé par une majorité des vignerons lors des Assemblées Générales, le dossier a été présenté 
à l’INAO. Ce nouveau cahier des charges permettra aux producteurs de commercialiser, sous le 
nom protecteur de l'AOC Premières Côtes de Bordeaux, le millésime 2028 sous trois 
couleurs. Cette lisibilité simplifiée aidera les consommateurs à identifier facilement la 
marque, ce qui renforce directement sa notoriété sur le marché. 

 

Vins blancs doux Vins blancs secs Vins rouges



Une évolution réglementaire majeure qui répond à un double 
enjeu : 

1 - Agronomique et climatique : Permettre aux exploitations (à 90 % familiales) de 
diversifier leur encépagement pour s'adapter au dérèglement climatique, de valoriser la 
typicité de leurs coteaux tout en façonnant des profils d'une grande fraîcheur, parés pour 
l’avenir. 

2 - Économique et patrimonial : Développer la notoriété des vins de la région des 
Premières Côtes de Bordeaux sur les marchés français et à l’export à leur juste valeur. Une 
valorisation forte indispensable pour préserver les paysages viticoles et protéger les 
exploitations de l'étalement urbain, particulièrement dans les communes du nord de 
l'appellation proches de la métropole bordelaise. 

L’œnotourisme au coeur d’une signature forte, 

Terre d'accueil labellisée Vignobles & Découvertes, l’appellation s’appuie 
sur sa Maison des Vins de Cadillac, élue Best of Wine Tourism d’Or (2012) 
pour son écomusée de la Vigne et du Vin (15 000 visiteurs par an) et sur le 
plan international « Best Of Wine Tourism Award » dans la catégorie Art & 
Culture l’année suivante. 

Un lieu de vie idéalement situé qui surplombe la Garonne et qui rassemble 
tous les publics, que ce soit lors des très prisés apéros vignerons, dans le 
parc, des ateliers ludiques mets & vins, ou lors de sa grande dégustation 
annuelle qui réunit chaque année de très nombreux professionnels de la 
filière au mois de mars. 

Un territoire riche d'un patrimoine touristique et culturel majeur ! 
 

Avec des paysages d'une var iété 
spectaculaire, dessinés par la présence de 
la Garonne et de ses ruisseaux, la région 
des Premières Côtes de Bordeaux abrite 
des monuments remarquables, des 
bastides médiévales comme à Rions, 
une villa gallo-romaine à Loupiac 
célèbre pour ses thermes et sa piscine 
ornée de mosaïques polychromes aux 
dessins géométriques, de somptueux 
châteaux historiques à Cadillac et 
Langoiran sans oublier une curiosité 
géologique unique avec les falaises 
d'huîtres fossilisées de Sainte-Croix-du-
Mont datées de 22 millions d’années.  
 

Château de Cadillac 

Apéros Vignerons de l’été 

Château médiéval de Langoiran

Bastide de Rions 

Falaises d’huîtres fossilisées - 
Sainte-Croix-du-Mont 

Un décor d'exception qui a, de tout temps, inspiré les plus grandes personnalités.  



 

Traverser ce terroir, c'est aussi marcher dans les pas de figures culturelles remarquables et 
éminentes qui ont profondément marqué l'histoire locale : de Toulouse-Lautrec et François 
Mauriac à l'icône du cinéma Max Linder ou au romancier Bernard Clavel plus récemment.  

Une richesse patrimoniale, humaine et festive qui prouve que la région des Premières 
Côtes de Bordeaux cultive, plus que jamais, un grand art de vivre dont le vin en est le trait 
d’union. 

En réinventant son cahier des charges à l'horizon 
2028, l'AOC Premières Côtes de Bordeaux, au 
travers de ses vignerons et vigneronnes, conjugue 
avec détermination : rigueur scientifique, 
a d a p t a t i o n c l i m a t i q u e , e x i g e n c e s 
environnementales et héritage historique.  

Portée par une dynamique collective et humaine, 
l'appellation affirme sa diversité à travers une 
gamme complète en trois couleurs, prête à faire 
rayonner son identité et la vitalité de son terroir sur 
les marchés français et  internationaux. 

Pour prendre la mesure de cette dynamique et vivre 
l'expérience au cœur du vignoble, nous avons le 
plaisir de vous inviter à venir pousser les portes de 
nos domaines pour une immersion sur mesure. 


